
Weihnachten im   

Sünnhof 

MERCURE GRAND HOTEL BIEDERMEIER WIEN  

Landstraßer Hauptstraße 28 | 1030 Wien  



EMPFANG 

Einst immung auf  der  Ter rasse unseres  Wintergar tens  

inklusive  weihnachtl icher Dekoration und Hinterg rundmusik  

  

Glühwein à €  6 ,00 

Punsch à €  6 ,00 

Kinderpunsch à €  5 ,00 

Heiße Maroni à €  6 ,00 

Erdäpfelpuf fer  mit  Knoblauch à €  5 ,00 
 

Pauschal -Angebot für  e ine  Stunde zu €  21,00 pro Person  

GETRÄNKEPAUSCHALEN 

LANDSTRASSER HAUPTSTRASSE 28, 1030 WIEN  

TEL. +43 1 71 6 71 517 - EMAIL h5357-sb@accor.com 

APERITIF 
30 Minuten unlimitierten Sekt | saisonelle Sekt-Variation  

oder 

Biedermeier Bubbel Cocktail  

gerne bereiten wir diesen Cocktail nach Ihrer Geschmacksrichtung  vor 

fruchtig oder süß oder herb ... 

€  18 ,00  
 
Gerne servieren wir  die  GETRÄNKE zum Essen 

NACH VERBRAUCH oder  laut unserer   
 

DRINKPAUSCHALE 
4 Stunden unl imit ier t  

Hauswein | Bier  | a lkoholfreie  Getränke (ekcl .  Kaf fee)  

€  39 ,00  
 



LANDSTRASSER HAUPTSTRASSE 28, 1030 WIEN  

PUNSCHEN IM SÜNNHOF 

Für 2 Stunden auf  unserer  weihnacht l ich dekor ier ten Ter rasse 

mit  st immungsvol ler  Hintrg rundmusik inclusive :  
 

Punsch | Glühwein | Kinderpunsch   

Heiße Maroni H 

4 Streifen Aufstr ich-Brote ACGMO 

Leberaufs tr ich | Liptauer| Grammel -Schmalz | Eiaufs tr ich  
 

Buchbar ab 20 Personen (max. 60 Personen )  

€  45 ,00 pro Person  

ZUSÄTZLICH BUCHBAR 

Erdäpfelpuf fer  mit  Knoblauch  à €  5 ,00 pro Por t ion 

Ofenkar tof fe l  mit   

Käsesauce  und Schnitt lauch GO 

oder  

Speck und Sauer rahm GO 

oder  

Lachs und Sauer rahm DGO  

à €  6,90 pro Por t ion 

Wir bieten unsere Buffet s (nicht buchbar in unserer Weißgerber -Stube) ab 

e iner Personenanzahl  von 25 an.   

Unter 25 Personen bitten .wir  Sie das Menü zu wählen , welches Sie  

neben den Buffets  ebenfa l ls  auf den nächsten Se iten f inden werden  

WEIHNACHTS-SPECIALS 



LANDSTRASSER HAUPTSTRASSE 28, 1030 WIEN  

TEL. +43 1 71 6 71 517 - EMAIL h5357-sb@accor.com 

Pre is  pro Person €  69,00 | Minimum-Teilnehmerzahl 30 Personen 

Bei  25-29 Personen berechnen wir e inen Zuschlag von €  7 ,00 pro Person  

VORSPEISEN  

Gri l lgemüse | Honig LO 

Jausenplatte  (Käse ,Hauswürste l ,  Aufst r iche)  OGLMC  

Gebratener  Hokkaido Kürbis| Rohschinken | Feta-Käse | Kresse MGO 

Voger lsalat  | Ziegenfr i schkäse   |karamel l i s ier ten Walnüssen OGH 

Gebäck AHNGF 

 

 

SALATE  

Beluga l insen -Sa la t  |Käferbohnensa lat  GOMH 

Erdäpfelsa lat  LMO | Cole-Slaw GLMO | Karottensa lat  O  

Bla tt sa lat  | Kürbisdress ing GOM  

 
 

SUPPE  

Kräf t ige Rindsuppe | Grießnocker l  | Leberknödel  ACGLMO 

Maronicremesuppe GLOH 

 

HAUPTSPEISEN 

   Hirschedelragout  | Erdäpfel -Knödel| Preise lbeeren ACGLO  

Hühnerroulade | Jul ienne -  Gemüse | Fusi l l i  ACGO  

Wolfsbarschf i let| Erbsenpüree | Schmorrtomaten DGHL  

            Gemüsest rudel  | getrüffe l ten Erdäpfelpüree ACGL  

                   Wintergemüse  GM     
 

DESSERTS 

 

Nougat -Panna cotta  | Vani l lekipfer l  GHO  

                   Mohnnudeln | Zucker  | Apfelmus AC  

   Weihnachtsbäckerei  ACGHO 

 

WINTERWUNDERLAND-BUFFET 



LANDSTRASSER HAUPTSTRASSE 28, 1030 WIEN  

TEL. +43 1 71 6 71 517 - EMAIL h5357-sb@accor.com 

Pre is  pro Person €  67,00 | Minimum-Teilnehmerzahl 30 Personen 

Bei  25-29 Personen berechnen wir e inen Zuschlag von €  7 ,00 pro Person  

VORSPEISEN  

Räucherf i sch -Tartar  | Kürbis -Chutney | Pumpernickel  AGLMO   

Anti  Past i -Gemüse |Griss in i  ALO 

Marinierte  Tafelspitz -Sulz  | Kürbiskern-Vinaigrette  LMO   

Roastbeef  | Sauce Cumber land | Fr ischkäse LMOG 

Gebäck AHNGF 
 

SALATE  

Ste i r i scher  Bauernsa la t  -  Schafskäse  GMOH 

Paradeiser -Mozzarel la  Sa lat  -  Bas i l ikum-Pesto OHG 

Erdäpfelsa lat  LMO | Gurkensa la t  OG 

Cole-Slaw GLMO|Blat tsa lat  
 

SUPPE  

Kräft ige Rindsuppe | Fr i t taten | Kaiser -Schöber l  ACGLMO 

Cremesuppe vom Hokkaido -Kürbis  O  

 

HAUPTSPEISEN 

   Gebratene Sous -Vide Ente | Rotkraut|  Topfenserv iettenknödel  ACGLMO               

Schweinsf i let  | Schwammerlsauce | Butternocker l  CALMO  

Pochierter  Wal ler  | Wurzelsud | Kroketten DALMO 

            Tiroler  Schlutzkrapfen | Schmelzparadeiser  | Schnit t lauch AMCG 

                   Wintergemüse  GM   
 

DESSERTS 

 

Schokolademousse | Beeren GHOC  

                   Panna Cotta  | Zimt | Mari l le  GO  

   Weihnachtsbäckerei  ACHO 

 

MISTLETOE-BUFFET 



WEIHNACHTS-BUFFET  

LANDSTRASSER HAUPTSTRASSE 28, 1030 WIEN  

TEL. +43 1 71 6 71 517 - EMAIL h5357-sb@accor.com 

Pre is  pro Person €  61,00   

Minimum-Tei lnehmerzahl 30 Personen   

Bei   25-29 Personen  

berechnen wir e inen Zuschlag von €  7 ,00 pro Person  

VORSPEISEN  

Auswahl  an geräucherten Fischen | Chutney der  Sa ison DLMO 

Rohschinken | Melonensa la t  MO 

Gebäck AHNGF 

 

SALATE  

Rindf le i schsa la t  |Käferbohnen| Kernöl  LMOH 

Voger lsalat  | Granatapfel  | gebratener  Hokkaido OH  

Erdäpfelsa lat  LMO  | Gurkensa lat  GO 

Cole-Slaw LMO |Blat t sa lat  

 

SUPPEN  

Gans´ l -Einmachsuppe AGLO 

Gemüsecreme-Suppe AOGL  

 

HAUPTSPEISEN 

Geschmortes  Kalbsschulterscherzel  | Wintergemüse | Butternocker l   ACGLMO 

Gebratene Sous -Vide Ente | Rotkraut  | Erdäpfelknödel  CGLMOA 

Zanderf i let  | Peperonata  | Erdäpfelgrat in  DGLMAO 

Spinatknödel  | geschmorte Paradeiserragout| Grana Padano AGLMO 

 

DESSERTS 

 

St rudel -Var ia t ion | Vani l le -Sauce| Schlagobers  ACGHO  

Spekulat ius -  Mousse AGHO  

Weihnachtsbäckerei  ACGHO  

 



WEIHNACHTS-MENÜ 

VORSPEISE  

Gebratener  Hokkaido Kürbis  | Baby -Leaf  Sa la t  | Fr ischkäse-Pra l ine GLMO 

***  

SUPPE  

Rahmsuppe von der  Edelkastanie |weißem Port  GOHL 

***  

HAUPTSPEISEN 
(bit te  wählen S ie  eine der  dre i  fo lgenden Speisen)  

Gebratene Weihnachts -Ente |Apfel -Preise lbeer -Rotkraut  | Serv iet tenknödel  ACGLO 

oder 

Welsf i let  | Erdäpfelgrat in  |Kürbiscreme | Erbsenschote ADGLMHO 

oder 

 Rote Bete Gnocchi  | Parmesan -Chip | Affi la -Kresse ACG 
***  

DESSERT  
Lebkuchenmousse | Zwetschkenmus |Vani l lee is  ACGHO 

Menü unter 30 Personen  

Ab 30 Personen empfehlen wir Ihnen e ines unse rer 

Buffets  auszuwählen.   

Pre is  pro Person Drei  Gang Menü  €46,00  

Pre is  pro Person Vier  Gang Menü  €54,00  



 

BUCHEN SIE JETZT  

IHRE FEIER BEI 

Stela Svob 

(Seminar/Bankett-Leiterin) 

+43 (0)1 / 716 71 518  

stela.svob@accor.com 


