
Celebrate at the 



Die Anreise 

N ur wenige Gehminuten vom Bahnhof  Wien 

Mitte und der Anbindung zum City Airport Train  

entfernt erreichen Sie das Hotel vom Vienna  

International Airport aus schnell und bequem.  

Zusätzlich stehen die Linien U3, U4, O, 74A sowie 

verschiedene S-Bahnen zur Verfügung, um die Stadt zu 

erkunden. 

Wenn Sie mit dem Auto anreisen: 

aus Salzburg/Linz A23, Graz A2 

oder aus Budapest A3, dem Flug-

hafen Wien A4, so erreichen Sie uns 

im Zentrum der Stadt. Parken Sie 

gerne in unserer Tiefgarage 

(Ungargasse 17) 



Die Zimmer 

G 
enießen Sie höchsten Komfort in  

unseren im Biedermeierstil eingerichteten,  

klimatisierten Zimmern.  
 

Unsere Kategorien: 

» Standard-Zimmer mit Doppelbett oder Twin  

» Privilege-Zimmer mit Doppelbett  

» Suiten mit seperatem Wohn-und Schlafbereich  

Unsere Ausstattung:  

» Klimaanlage  

» Free Wi-Fi  

» Flatscreen-TV mit Radio  

» Zimmersafe  

» Kaffee- und Teeset, Minibar  

» Bad mit Dusche oder Badewanne  

» Babybett auf  Anfrage  

» Nutzung des Relax Club mit Sauna  

Unser Frühstück: 

In unserem wunderschönen Restaurant „Im Sünnhof“ 

ist unser Frühstücksbuffet aufgebaut. Bei Schönwetter 

genießen Sie unsere idyllische Gartenterrasse.  
 

Das Frühstück wartet auf  Sie von: Montag bis Freitag 

von 06:30 bis 10:30 Uhr Samstag, Sonntag und  

Feiertags von 06:30 bis 11:00 Uhr  

Unsere Extras: 

1 Kind bis 12 Jahre übernachtet gratis im Zimmer 

der Eltern. Das Frühstück ist für unsere kleinen  

Gäste natürlich ebenfalls kostenfrei.  
 

Ihr Hund darf  Sie auch gerne begleiten;  

es fallen Zusatzkosten von 12,-€ pro Nacht an.  



Das Fingerfood 
SNACKS & FINGERFOOD  

„BRÖTCHENGENUSS UND MEHR“ 

Französiches Baguette á €4,50 

Beinschinken | KrengervaisAGLM  

Rohschinken | Melone | Salzbutter AGM  

Rahmbrie | Liptauer | Traube | Walnuss AGH  

Räucherlachs | Kräutergervais | Honig-Dillsenf  ADGL  

Tilsiter | Liptauer | Gurke | LolloRosso ADG  

Truthahnschinken | Schnittlauchgervais | Kirschparadeiser AGM  

Schnittlauch | Ei | knusprige Speckstreifen ACG   

Roastbeef  | Spargel | Senfmayonnaise AGM  

 

Schwarzbrot á €5,50 

Beef  Tartar  | Senfkornmayonnaise | Schnittlauch ACGLMO   

 
 



Das Buffet 
STEHBUFFET 

Canapés  

Räucherlachs | Kaviar  ADG 

Tilsiter | Liptauer | Gartenkresse AGL 

Beinschinken | Kräutergervais AGL 

 

Cocktailsnacks| Kalt  

Paradeiser-Mozzarella im Glas G 

Asiatischer Glasnudelsalat  LMO 

Gefüllte Eier | Senfkaviar  CGM 

Rindfleischsalat | Kürbiskernöl | Bohnen ALMO 

 

Cocktailsnacks| Warm  

Gebackenes Schwein | Erdäpfelsalat ACLM 

Kalbsbutterschnitzel | Erdäpfelpüree | Röstzwiebel ACGLM 

Gebratener Zander | Paprika | Gnocchi ACDLM 

Linguini | feines Paradeiserragout | Grana Padano ACLMO 

 

Desserts  
Schokoladen-Kokoskuchen ACG 

Helles Schokolademousse | Dunkles Schokolademousse CGO 

Frischer Fruchtsalat | feinsten Beeren O 

 

Preis pro Person: € 42,00  
Minimum Teilnehmerzahl 30 Personen  

Bei 25-29 Personen berechnen wir  

einen Aufschlag von je € 6,00. 

Gerne servieren wir diese Buffetvariante auch  als „Flying-Buffet“ zu einem Aufschlag von  € 6,00 pro Person 

 
 



Das Buffet 
DAS BIEDERMEIER 

Kalte Gerichte  
Duett vom Lachs (geräuchert und gebeizt)  DLMO 

Roastbeef | geschmorte Rote Zwiebeln | Vogerlsalat LMO 

Melone | Grana Padano | feiner Rohschinken | Olivenöl | Salz LMO 

Salat Variation vom Buffet 

Gebäck | Butter AG 

 

Suppe  

Hühnereinmachsuppe | Kräuter Croutons AGLM 

 

Warme Gerichte  

Schweinsfilet im Speckmantel | Pilzrahmsauce |  hausgemachte Nockerl ACGMO 

Steirischer Wurzelwaller |  Kümmelerdäpfel DLO 

Maishendlbrust |  Paprikaragout |  Butterreis GLO 

Mit Spinat gefüllte Cannelloni  |  Paradeiserragout ACLO 

 

Desserts  

Nougatmousse |  frische Erdbeeren CGO 

Hausgemachte Strudel |  Vanillesauce  ACGO 

Käseplatte mit diversen Spezialitäten GLM 

 

 

Preis pro Person: € 46,00  
Minimum Teilnehmerzahl 30 Personen  

Bei 25-29 Personen berechnen wir  

einen Zuschlag von je € 6,00  

 
 



Das Buffet 

 
 

DAS URIGE 

Aufstriche 

Verhackertes GOL |  Liptauer  GO  | Eiaufstrich GO 

Grammeln  | Kürbiskerne  |  Essiggurkerl LMO 

Silberzwiebel   LMO | Zwiebelsenf  MLO 

Kapernmayonnaise  GO 

Jour Gebäck | Butter AG 

 

Kalte Gerichte  
Saures Rindfleisch  LMO 

Hauswürstel   LMO 

Bauernschinken  LMO 

Diverse Salate vom Buffet 

 

Warme Gerichte  

Ofenfrischer Schweinsbraten |  Sauerkraut |  Serviettenknödel ACGLMO 

Kleine Schnitzel Wiener Art vom Schwein und Huhn |  Risi Bisi ACGLMO 

Alt Wiener Krautfleckerl  ACGLMO 

 

Dessert  

Topfenschmarrn | Beerenragout ACGO 

Zitronenkuchen ACG 

Apfelstrudel | Schlagobers ACGO 

 

Preis pro Person: € 38,00  
Minimum Teilnehmerzahl 30 Personen  

Bei 25-29 Personen berechnen wir  

einen Zuschlag von je € 6,00  



Die Alternative 

 

 

 

Wir bieten unsere Buffets ab einer Personenanzahl von 25 an. 

Sollte Ihre Gesellschaft aus weniger als dieser Anzahl beste-

hen, laden wir Sie gerne ein, von unserer Restaurant-

Speisekarte zu wählen, oder sich aus dieser selbst ein Menü 

nach Wunsch zusammen zu stellen. 



Die Getränke 

GETRÄNKEPAUSCHALEN  

Aperitif  € 12,00  

30 Minuten unlimitiert Sekt | Sekt/Orange | Sekt/Hollerblüte  
 

Kleine Pauschale € 34,00  

(4 Stunden unlimitiert) Hauswein | Bier | alkoholfreie Getränke (exkl. Kaffee)  
 

Große Pauschale € 42,00  

30 Minuten unlimitiert Sekt | Sekt/Orange |  

sowie 4 Stunden Hauswein | Bier | alkoholfreie Getränke (exkl. Kaffee)  

Alle angegebenen Preise verstehen sich pro Person, inkl. der gesetzlichen MwSt.  

  



U nser Kellergewölbe bietet eine Location für 

Veranstaltungen jeglicher Art, wie zum Beispiel:  

Geburtstagsfeiern, Präsentationsabende, Galadinner, 

Weihnachtsfeiern, Firmenfeiern, Hochzeitsfeiern,  

Get together oder innovativen Seminaren!  
 

Teilen Sie uns Ihre Wunsch-Feier mit und  

wir machen sie möglich.  
 

Mitten in Wien können Sie dem Trubel entfliehen 

und unvergessliche Momente in unserem für Sie  

dekoriertem Ambiente feiern. Elegante oder schlichte 

Stühle und Tische, ein eigener DJ, alles ist möglich 

und alles nach Ihrem Wunsch.  

Räumlichkeiten und Gästeanzahl 

 Kellergewölbe:  

flexible Bestuhlung für maximal 90 Personen  

Bestuhlung kostenlos:  

Einzeltische oder Kino  

Bestuhlung auf  Anfrage:  

Loungebestuhlung, Hochtische etc.  

Sonstiges:  

Musikanlage im Keller inklusive  

Spezielle Technik, DJ und Sonderwünsche  

auf  Anfrage  

Auch zusätzlich als Tanz- und Partyraum buchbar 
 

Mindestkonsumation 2.800 €  

MIETE ALLEINE (AUF ANFRAGE): 2.000 €  

Nachtzuschlag: ab Mitternacht 150€/Stunde 

Der Sünnhofkeller 



Der Wintergarten 

I n unserem wunderschönen Restaurant  

„Im Sünnhof“ ist täglich zwischen  

06:30 und 10:30 Uhr unser  

Frühstücksbuffet aufgebaut.  

Danach können Feierlichkeiten aller Art  

im lichtdurchfluteten Raum stattfinden.  

Dazu gehören Hochzeitsfeiern, Geburtstagsfeiern, 

Weihnachtsfeiern, Get together, Galadinner,  

Taufen und vieles mehr...  

 

Räumlichkeiten und Gästeanzahl 

 

Wintergarten:  

Tafel für maximal 34 Personen  

 

Restaurantbestuhlung : 

bis zu 56 Personen 

 

W-LAN Lautsprecher für individuelle  

Musik verfügbar  

 

Mindestkonsumation 1.800€  



Celebrate at the  
MERCURE GRAND HOTEL BIEDERMEIER WIEN  

Landstraßer Hauptstraße 28 | 1030 Wien  

Seminar/Bankett Koordinatorin: Luise Martinek  

+43 (0)1 / 716 71 518  

h5357-sb@accor.com  

mercure.com 

WIR FREUEN UNS AUF IHREN BESUCH 


